l'innovation hélicicole

COMMENT LIRE L’ETIQUETTE ?

[ Marqgue et logo du distributeur ou fabricant k

Nom commercial de I'aliment
(et présentation)

Mode d’emploi, qui doit permetire un usage
approprié de I'aliment

SARL LE GASTEROPOTE

30 Rue de léglise
85 500 SAINT PAUL EN PAREDS
Te: T 1841274

N T -FR 192 11
ASREVENT $ 248 0C

Etiquette aliment Escargot

Coordonnées du distributeur ou fabricant:
adresse, téléphone, e-mail...
_

N° d’agrément de l'usine de fabrication
et du responsable de I'étiquetage

(

Identification informatique de la
recette :
numéro, code et n° d'optimisation

l-lélmove Sécurité NO Farine

Type d’'aliment (complet ou

ANt Uriqu 3 STV ) BICHI0N, MOUE i CONSBICNS €N COMDETEnt Of COUVES WIQILY. &0
PEN00e 08 JOLIN0E LD peddande TUN METONGQUE J4EIre UNe DO CONGAN TN Je Faiment. Pour
meummmmmTW

complémentaire) et espéce de destination
(type de production)

|

Composition, liste des MP par ordre pondéral

décroissant : PPN Comains RS
- Carbonate Calcium : pour I'apport de Tourteau Feed TEx¥action de Soj PCR- £2%2 Progionate
Calcium, notamment pour la confection de ? Cahan
la coquille Bcacque £572 Viamine A 18800 W
- Tourteaux Feed d'Exiraction Soja PCR-, Colza, %"' vu;rvﬂ“ - 3? :‘9 <
Tournesol partiellement décortiqué: apport mn g€
de protéines pour la croissance Pacotaie Cacham gm' ,&g ,’;33
- Dréches Distillerie Mais : apport de protéines Conatiuanty analytiques (D cent) £2 locate (caoum) 0S0 moNg
pour la croissance C‘Wmmﬂm %g @0 movg
- Mais, Blé : amidon pour la croissance Pronines Brtes 165 | £ Sesenne Sooum 025 mong
- Remoulage BIé: amidon et cellulose . gg £6 Znc (surae) % mpw
- Phosphate Monocalcique: Phosphore et 3::““ »ns
Calcium, notamment pour la confection de . o
la coquille Prosphore 1.10
- Pulpes Betterave Sucriére : cellulose pour le
fransit
- Luzerne Déshydratée : cellulose pour le transit
- Chlorure Sodium : Chlore et Sodium = sel
- Etc...
151272017

Déclaration d'une partie des additifs
présents dans la composition (au kg
d’'aliment) :
Conservateurs : antifongiques, pour
assurer une bonne conservation de

I"aliment sur les mangeoires
Vitamines : A (reproduction), Ds
(coquille) et E (reproduction et anfi-
oxydation)

Oligo-éléments : Cuivre, lode, Fer,
Manganése, Sélénium, Zinc, pour la
croissance

Acides Aminés : Lysine, Méthionine,
constituants des protéines, pour la
croissance

/

Identification informatique de la recette :
date de réactualisation

A Ubkser Ge preference avant [ date INGQUIRe G-OESS0us

Teneur en constituants analytiques (en %) : \/

Matiéres Grasses Brutes : lipides
Cellulose Brute : fibres végétales
Protéines Brutes : chaine des acides aminés

N* et

e

Numéro de lot : ex 51601140010001

Date imite utisation :

\

Acides Aminés : dont Méthionine et Lysine
Cendres Brutes : matiéres minérales, dont
Calcium, Phosphore, Sodium...

Date limite utilisation: ex 14/05/2026
A utiliser avant le... (date d'utilisation
maximale) : 14/05/2026
L'aliment est fabriqué 4 mois avant la
date limite indiquée

Conditionnement :
Vrac et big-bag : voir le poids sur le
ticket de pesée
Sacs : voir le poids sur I'emballage

Conditions de stockage optimales :
(Humidité, Lumiere, Chaleur, Prédateurs...)
Leur respect ou non impactera la DLUO *
* Date Limite d’Utilisation Optimale

Date de fabrication : 14/01/2026




